
2023 Blauer Zweigelt Edition "R"
trocken
Analysewerte
Restsüße: 2,8 g/l · Säure: 5,6 g/l · Alkohol: 13,5 %

Trinktemperatur

16 bis 18 °C

Ausgezeichnet mit

AWC Vienna SILBER 2024, Landesweinprämierung 2025 GOLD

Geschmacksbeschreibung

Der blaue Zweigelt begeistert mit schwarzer Johannisbeere, leichten Kräuternoten

und dem Duft frischen schwarzen Pfeffers. Des Weiteren zeigt der Wein am Gaumen

kräftige Tannine und verabschiedet sich mit einem vollmundigen sowie beerigen

Abgang.

Edition „R“

strukturiert. aussagekräftig. international.

Das „R“ steht fürs Remstal, doch die Weine erheben internationalen Anspruch. Sie

sind klar strukturiert und von bester Qualität. Schon bei der Auswahl im Weinberg

gelten höchste Anforderungen, um Weine und Sekte zu kreieren, die mit kraftvollen,

sortentypischen Aromen und beeindruckender Ausdruckskraft begeistern.

Passt zu...

Der "Neigschmeckte" passt bestens zu einem Roastbeef mit Ofenkartoffeln, auch ein

Comté-Käse ist ein toller Begleiter.

Dein Tal. Dein Wein.
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