
Gelber Muskateller Edition "R" Sekt
extra brut

Jahrgang: 2021

Analysewerte:

Restsüße: 6,6 g/L  Säure: 7,6 g/L  Alkohol: 12,0 % Vol.

Trinktemperatur: 6 bis 8 °C

Prämierungen: DLG Bundesweinprämierung 2024 GOLD, Meininger's
Deutscher Pinotpreis 2023 - 90 Punkte, Meininger´s Deutscher Sektpreis 1. Platz
mit 90 Punkten - Kategorie Sortenvielfalt

Geschmack
In der Nase florale Anklänge über Gewürznoten, vorrangig Muskat, bis hin zu
exotischen Früchten. Eine elegante Säurestruktur kombiniert mit feinstem
Mousseux verleihen dem Gelben Muskateller Sekt eine knackigen Frische.

Edition R 
Die neuen Initialen des Remstals. Strukturiert. Unsere Serie hochwertiger Weine
und Sekte mit klarer Struktur. Aussagekräftig. Weine und Sekte auf hohem
Niveau, die mit sortentypischen und kräftigen Aromen überzeugen. International.
Sie halten, was sie versprechen: Moderne Vertreter mit internationalem
Anspruch.

Essensempfehlung
Der Gelber Muskateller Sekt lässt sich hervorragend mit einer asiatischen
Reispfanne oder einem scharfen Sushi kombinieren.
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