
2024 Gelber Muskateller Edition "R"
Sekt brut
Analysewerte
Restsüße: 8,8 g/l · Säure: 6,1 g/l · Alkohol: 12,5 %

Trinktemperatur

6 bis 8 °C

Geschmacksbeschreibung

Ein Charmeur ersten Ranges, der jede und jeden mit seinen Aromen von Muskat,
Orange, Zitrone, Holunderblüte und einer ganzen Blumenwiese betört. Feine Perlage,
am Gaumen cremig, im Abgang eine filigrane Säure, die ihm Frische verleiht – und
Lust auf das nächste Glas macht.

Edition „R“

strukturiert. aussagekräftig. international.
Das „R“ steht fürs Remstal, doch die Weine erheben internationalen Anspruch. Sie
sind klar strukturiert und von bester Qualität. Schon bei der Auswahl im Weinberg
gelten höchste Anforderungen, um Weine und Sekte zu kreieren, die mit kraftvollen,
sortentypischen Aromen und beeindruckender Ausdruckskraft begeistern.

Passt zu...

Braucht nicht zwingend eine Begleitung. Wenn doch? Gegrillte Garnelen, gebratene
Jakobsmuscheln, Hähnchen süß-sauer.

Dein Tal. Dein Wein.
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