
Riesling Edition "R" trocken

Jahrgang: 2022

Analysewerte:

Restsüße: 1,7 g/L  Säure: 6,2 g/L  Alkohol: 12,5 % Vol.

Trinktemperatur: 8 bis 10 °C

Prämierungen: Landesweinprämierung 2023 SILBER

Geschmack

Der Riesling begeistert mit Pfirsicharomen sowie milden Noten von Ananas.
Zudem deutet sich bereits eine leichte Mineralität sowie zitrische Noten an. Am
Gaumen präsentiert er sich mit strukturierter Säure, ist nicht zu aufdringlich,
sondern wirkt frisch und spritzig.

Rebsorte: Riesling
Das Remstal bietet der weltweit erfolgreichen Edelrebe ein hervorragendes
Terroir, um seine vielfältigen Talente auf besondere Weise zu entfalten. Dynamik,
kräftige Fruchtsäure und gute Lagerfähigkeit sind wesentliche Merkmale der
weißen Rebsorte, die trocken, halbtrocken und als edelsüße Spezialität
gleichermaßen zu begeistern weiß, ebenso als Grundlage für delikaten Sekt.

Edition R
Die neuen Initialen des Remstals. Strukturiert. Unsere neue Serie hochwertiger
Weine und Sekte mit klarer Struktur. Aussagekräftig. Weine und Sekte auf
hohem Niveau, die mit sortentypischen und kräftigen Aromen überzeugen.
International. Sie halten, was sie versprechen: Moderne Vertreter mit
internationalem Anspruch.

Essensempfehlung
Der Riesling passt hervorragend zu einem Weichkäse oder einer Penne mit
Champignons und Schinken in einer Sahnesoße. Er ist auch eine frische
Abkühlung an heißen Tagen.
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