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DEIN TAL. DEIN WEIN.

2025 REANC DE NOIR "BN! FRUCHTIG

ANALYSEWERTE
Restsiifle: 16,0 g/l - Sdure: 6,4 g/l - Alkohol: 11,5 %

TRINKTEMPERATUR
10 bis 12 °C

AUSGEZEICHNET MIT
Landesweinpramierung 2025 GOLD

GESCHMACKSBESCHREIBUNG
Lachsfarbener Blanc de Noir mit gutem Trinkfluss. Ein fruchtiger ,, Weifler aus roten

Trauben mit Ankldngen an ein Erdbeersorbet.

REBSORTENLINIE
jung. unkompliziert. sortentypisch.
Unsere Rebsortenlinie in Weif3, Rosé und Rot begeistert mit einzigartiger Vielfalt.

Durch klaren, sortentypischen Ausbau bringen unsere Weine aus dem Remstal die

% Aromen jeder Rebsorte perfekt zur Geltung und verzaubern mit unverwechselbarem
”‘"’ Geschmack.
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PASST ZU...
BLANC DE NOIR
FRUCHIS Schoner Begleiter zu einem Erdbeersorbet. Kime indes auch gut aus mit leichten

Fischgerichten und Salaten.
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