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héher. fruchtiger. wiirttemberger.

Merlot "M" trocken

Jahrgang: 2022

Analysewerte:
RestsliRe: 2,2 g/L  Saure: 4,7 g/L  Alkohol: 13,0 % Vol.

Trinktemperatur: 16 bis 18 °C

Geschmack

Angenehm feinfruchtig in der Nase erinnert er an reife Sauerkirschen. Am
Gaumen setzt sich der fruchtige Charakter fort und wird von feinen Gerbstoffen
untermalt.

Rebsorte: Merlot

Der in Frankreich heimische Merlot gilt heute als internationale Rebsorte, die
aufRer in ganz Wein-Europa besonders auch in Ubersee erfolgreich angebaut
wird. Beriihmtheit hat die Sorte jedoch seit dem 18. Jahrhundert zusammen mit
dem Cabernet Sauvignon bzw. Cabernet Franc als Grundlage fur die roten MERLOT
Bordeauxweine erhalten. Sortenrein ausgebaut ergibt Merlot je nach Standort T ool
fruchtige, manchmal kérperreiche, auf jeden Fall aber volimundige Weine.
Besonders die Fahigkeit, andere Rebsorten in Cuvées abzurunden und die
Weine dadurch friher trinkbar zu machen, ist eine Stéarke der Sorte.
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Essensempfehlung
Der Merlot passt gut zu rustikalem Braten, Gegrilltem oder zu reifem Kase.
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