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Muskattrollinger "MT" fruchtig

Jahrgang: 2022

Analysewerte:

RestsiiRe: 21,0 g/L  Saure: 4,2 g/L  Alkohol: 10,5 % Vol.

Trinktemperatur: 15 bis 16 °C

Pramierungen: DLG Bundesweinpramierung 2024 SILBER,
Landesweinpramierung 2023 SILBER

Geschmack

Suffiger, angenehm siuiBer Muskattrollinger, schon leicht mit feinwiirzigem
Muskatduft und anmutigem Aroma von roten Beeren.

R¥
Rebsorte: Muskattrollinger REMSTALK
Die seit etwa 1830 bekannte rote Rebsorte geht vermutlich auf eine spontane MUSKAT
Kreuzung im Weinberg aus Trollinger und gelbem Muskateller zuriick und wurde TROLLINGER

zunachst als Tafeltraube kultiviert. In Wirttemberg werden daraus seit einiger
Zeit aulBergewothnlich aromatische Weine gekeltert und auch zu Sekt verarbeitet.
Ergibt meist leichte, aber angenehm aromatisch-fruchtige Tropfen mit intensivem
Muskatduft.

FRUCHTIG

Essensempfehlung
Der wirzige Rotwein eignet sich prima als Aperitif und passt gut zu Vorspeisen
wie Pasteten, aber auch zu Nachspeisen oder Blauschimmelkase.
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