
Riesling "Weinbeißer"

Jahrgang: 2022

Analysewerte:

Restsüße: 2,9 g/L  Säure: 6,8 g/L  Alkohol: 12,5 % Vol.

Trinktemperatur: 8 bis 10 °C

Prämierungen: Landesweinprämierung 2023 SILBER

Geschmack

Knackiger Riesling mit Biss, angenehm trocken mit kräftiger Säure und schöner
Fruchtanmutung - prima Tropfen für jeden Tag.

Rebsorte: Riesling
Das Remstal bietet der weltweit erfolgreichen Edelrebe ein hervorragendes
Terroir, um seine vielfältigen Talente auf besondere Weise zu entfalten. Dynamik,
kräftige Fruchtsäure und gute Lagerfähigkeit sind wesentliche Merkmale der
weißen Rebsorte, die trocken, halbtrocken und als edelsüße Spezialität
gleichermaßen zu begeistern weiß, ebenso als Grundlage für delikaten Sekt.

Essensempfehlung
Der knackige Riesling passt sehr gut zu diversen Gemüsegerichten, besonders
zu Spargel; auch als leckerer Begleiter zu gedünstetem Fisch ist der Weiße sehr
zu empfehlen.
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