REMSTAL
RELL 2R

DEIN TAL. DEIN WEIN.

WEIBES WENGELEE AUS KERNER

ANALYSEWERTE
Restsiifle: 45,0 g/l - Alkohol: 6,0 %

GESCHMACKSBESCHREIBUNG

REMSTALKELLERE!
Wein-Geled
J\MM Loffeltest: Es 16st sich leicht vom Glas, ist nicht zu fest und doch streichfahig - ein
e A

Q 7 Hochgenuss wie selbstgemacht.

Zutaten: Zucker, Wein (45%, enthalt Sulfite)

Dieses Kerner Wein-Gelee in Oma s Original Gelee-Qualitit besteht natiirlich den

Geliermittel: Pektin, Sduerungsmittel: Citronensdure

Allergene: enthilt Antioxidationsmittel (Schwefeldioxid)

Nahrwertangaben (100 g enthalten durchschnittlich)
Brennwert: 985 kJ / 232 kcal

Fett: <0,1 g

davon gesittigte Fettsauren: < 0,1 g

Kohlenhydrate: 57,3 g

davon Zucker: 56,2 g

Eiweif: 0,2 g

Salz: <0,01¢g

Mindestens haltbar bis 4.12.2028

TRAUBENVIELFALT PUR
regional. lecker. erlesen.

Feine Weingelees — bei uns gibt es alles, was die Traube zu bieten hat.

PASST ZU...
Am besten zum Friihstiick oder Brunch. Verwenden Sie das Gelee als Grundlage fiir

raffinierte Salatsossen.
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