Chardonnay Edition "R" trocken
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DEIN TAL. DEIN WEIN.

2024 (CHARDONNAY EDITION Q
TROCKEN

ANALYSEWERTE
Restsiifle: 5,3 g/l - Saure:5,5g/1 - Alkohol: 12,5 %

TRINKTEMPERATUR
6 bis 8 °C

AUSGEZEICHNET MIT
Landesweinpramierung 2025 GOLD, DLG 2025 - GOLD, AWC Vienna 2025 GOLD

GESCHMACKSBESCHREIBUNG

Ein leuchtendes Gelb mit griinlichen Reflexen kiindigt diesen Wein bereits im Glas
als frischen, animierenden Vertreter an. Das Bukett besticht durch zitrische
Anklinge, begleitet von saftigen Apfel- und Orangenaromen, die in ein feines
Zusammenspiel mit krauterwiirzigen Noten und duftigem Heu treten.

Am Gaumen zeigt sich der Wein ausgewogen und vielschichtig: Exotische
Fruchtaromen verbinden sich harmonisch mit einer lebendigen, gut integrierten
Sdure und einem ausgeprigten Schmelz. Der Gesamteindruck ist elegant,
finessenreich und nachhaltig — ein Wein mit klarer Handschrift und feinem

Charakter.

EDITION ,,R"

strukturiert. aussagekriftig. international.

Das ,R“ steht fiirs Remstal, doch die Weine erheben internationalen Anspruch. Sie
sind klar strukturiert und von bester Qualitit. Schon bei der Auswahl im Weinberg
gelten hochste Anforderungen, um Weine und Sekte zu kreieren, die mit kraftvollen,

sortentypischen Aromen und beeindruckender Ausdruckskraft begeistern.

PASST ZU...
Schmeckt sehr lecker zur frischen Auster oder gebackenem Kiirbis mit Pilz Sofie,

dazu Frithlingsgemiise und ein knackiger Salat.
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