
Chardonnay Edition "R" trocken

Jahrgang: 2022

Analysewerte:

Restsüße: 3,0 g/L  Säure: 5,6 g/L  Alkohol: 13,0 % Vol.

Trinktemperatur: 6 bis 8 °C

Prämierungen: DLG Bundesweinprämierung 2024 SILBER, VINUM Wineguide
2024 - 16 von 20 Punkten, Landesweinprämierung 2023 GOLD

Geschmack
Elegantes Chardonnay Aroma nach Honigmelone, Birne und Ananas. Im
Geschmack zeigt er die typische burgundische Frische gepaart mit einer
vollfruchtigen, dichten und ausbalancierten Struktur.

Rebsorte: Chardonnay
Die alte französische, weltweit beliebte weiße Rebsorte wurde vor einiger Zeit als
Spontankreuzung zwischen Pinot und der als Ur-Rebe geltenden Gouais Blanc
identifiziert, womit sich die lange vermutete Verwandtschaft mit den Burgundern
bestätigt hat. Benannt wurde sie nach einem kleinen Ort in ihrer Heimat Burgund,
wo daraus einige der berühmtesten Weißweine der Welt bereitet werden. Im
Remstal bringt die Sorte meist kräftige und elegante Weine mit bisweilen
exotischen Fruchtaromen hervor.

Edition R
Die neuen Initialen des Remstals. Strukturiert. Unsere Serie hochwertiger Weine
und Sek te mit klarer Struktur. Aussagekräftig. Weine und Sekte auf hohem
Niveau, die mit sortentypischen und kräftigen Aromen überzeugen. International.
Sie halten, was sie versprechen: Moderne Vertreter mit internationalem Anspruch

Essensempfehlung
Schmeckt sehr lecker zur frischen Auster oder gebackenem Kürbis mit Pilz Soße
, dazu Frühlingsgemüse und ein knackiger Salat.
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