
Trollinger "Alte Reben"

Jahrgang: 2022

Analysewerte:

Restsüße: 2,1 g/L  Säure: 4,6 g/L  Alkohol: 12,5 % Vol.

Trinktemperatur: ca. 15 °C

Prämierungen: Landesweinprämierung 2024 BRONZE

Geschmack

Im Glas ein leuchtendes Ziegelrot. In der Nase präsentiert der Trollinger sich sehr
typisch nach Sauerkirsche, Erdbeeren sowie feinen Mandeln am Gaumen.

Rebsorte: Trollinger
Die alte rote Rebsorte stammt ursprünglich aus Südtirol, ihr Name ist abgeleitet
von "Tirolinger". Schon seit 350 Jahren ist der Trollinger jedoch im Ländle zu
Hause und ist hier Inbegriff traditioneller Württemberger Weinkultur. Die Weine
erinnern an rote Beeren und Fruchtdrops und sind im Allgemeinen leicht und
süffig. Bei geringerem Ertrag und sorgfältigem Ausbau entstehen feine, stoffige
Weine mit Tiefe.

Alte Reben
Unsere “Alte Reben” Weine werden aus Trauben von älteren Rebstöcken
erzeugt. Daraus resultieren hohe Qualitäten, ein höheres Maß an Konzentration
und eine dichte Aromakomplexität in unseren Weinen.

Essensempfehlung
Der durchaus süffige Trollinger passt prima zur schwäbischen Küche und
deftigen Salaten.
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