
2024 Spätburgunder Edition "R"
trocken
Analysewerte
Restsüße: 1,8 g/l · Säure: 5,3 g/l · Alkohol: 13,5 %

Trinktemperatur

16 bis 18 °C

Geschmacksbeschreibung

Die anspruchsvolle, kapriziöse, oft „königlich“ titulierte Rebsorte, modern
interpretiert: Seidig und filigran, gleichzeitig herb und frisch. Feine Aromen von
Gewürznelke, Zimt und Erdbeere.

Edition „R“

strukturiert. aussagekräftig. international.
Das „R“ steht fürs Remstal, doch die Weine erheben internationalen Anspruch. Sie
sind klar strukturiert und von bester Qualität. Schon bei der Auswahl im Weinberg
gelten höchste Anforderungen, um Weine und Sekte zu kreieren, die mit kraftvollen,
sortentypischen Aromen und beeindruckender Ausdruckskraft begeistern.

Passt zu...

Dieser elegante und dennoch kräftige Spätburgunder gesellt sich gerne zu Ente und
Gans, aber auch zu gereiftem Weichkäse und Ofengemüse.

Dein Tal. Dein Wein.
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