
Muskateller Secco

Jahrgang: 2021

Analysewerte:

Restsüße: 23,8 g/L  Säure: 8,0 g/L  Alkohol: 11,0 % Vol.

Trinktemperatur: 6 bis 8 °C

Geschmack

Jugendlich-frischer, angenehm spritziger, dabei lieblich daherkommender Secco
mit fruchtig-würziger, zart exotischer Muskatanmutung - ein super Aperitif!

Rebsorte: Muskateller
(Gelber) Muskateller – In Deutschland ist die alte weiße Rebsorte eine Rarität;
das mag daran liegen, dass in unseren Breiten ein gutes Jahr, ein gutes Terroir
und viel Können nötig sind, damit der Muskateller seine Stärken voll ausspielen
kann. Die Weine bringen unter den genannten Voraussetzungen goldgelbe,
duftige, im Geschmack leicht würzige Tropfen hervor, die zum Betonen der
Fruchtaromen gern mit etwas Süße abgerundet werden.

Essensempfehlung
Ideal zu leichter Sommerküche, als Aperitif oder Erfrischung bei Partys – und
super für einfach mal so zwischendurch!
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