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WeilRburgunder "W" trocken

Jahrgang: 2022

Analysewerte:

RestsiiRe: 4,6 g/  Saure: 5,3¢g/L  Alkohol: 12,0 % Vol.
Trinktemperatur: 8 bis 12 °C

Pramierungen: Landesweinpramierung 2023 SILBER

Geschmack

Der saftige und spritzige Weil3burgunder erinnert an weil3es Kernobst und hat
einen langen Abgang.

Rebsorte: WeilRburgunder 7RI\
Er gehort zur weitverzweigten Familie der Burgunder und zeigt stets einen REMSTALKS
sortentypischen Charakter. Die Weine sind oft fruchtbetont im Geschmack und

L . _ _ _ WEISS
mit einer ausgewogenen Art, die je nach Ausbau ins Weiche und Sanfte tendiert BURGUNDER

oder kréftig wirkt, bisweilen leicht buttrig mit vollem Kdérper. In Wirttemberg trifft
man die Sorte selten an, weshalb sie hier eine echte Spezialitat ist.

TROCKEN

Essensempfehlung
Der trockene Weil3burgunder passt sehr gut zu Vorspeisen, Fisch,
Meeresfrichten oder Spargel.
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