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Muskateller "MU" fruchtig

Jahrgang: 2023

Analysewerte:
RestsiliRe: 28,1 g/L  Saure: 5,8 ¢g/L  Alkohol: 10,5 % Vol.

Trinktemperatur: 8 bis 10 °C

Geschmack

Ein Muskateller mit intensivem Muskataroma sowie exotischen Friichten im
Geschmack. Die deutliche StiRe und feine Saure runden den Wein ab.

Rebsorte: Muskateller

(Gelber) Muskateller — In Deutschland ist die alte weil3e Rebsorte eine Raritat;
das mag daran liegen, dass in unseren Breiten ein gutes Jahr, ein gutes Terroir
und viel Kénnen noétig sind, damit der Muskateller seine Starken voll ausspielen
kann. Die Weine bringen unter den genannten Voraussetzungen goldgelbe,
duftige, im Geschmack leicht wiirzige Tropfen hervor, die zum Betonen der
Fruchtaromen gern mit etwas Sii3e abgerundet werden.

Essensempfehlung
Ein schoner Begleiter zu asiatischer Kiiche, scharfen Fleischgerichten oder
Desserts.
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