
2025 Samtrot "S" feinherb
Analysewerte
Restsüße: 14,5 g/l · Säure: 4,4 g/l · Alkohol: 11,5 %

Trinktemperatur

16 bis 18 °C

Geschmacksbeschreibung

Ein samtiges Familienmitglied aus der Burgunderfamilie. Helles Rot, feine Aromen
von roten Früchten, zurückhaltende Säure.

Rebsortenlinie

jung. unkompliziert. sortentypisch.
Unsere Rebsortenlinie in Weiß, Rosé und Rot begeistert mit einzigartiger Vielfalt.
Durch klaren, sortentypischen Ausbau bringen unsere Weine aus dem Remstal die
Aromen jeder Rebsorte perfekt zur Geltung und verzaubern mit unverwechselbarem
Geschmack.

Passt zu...

Aufgrund seiner Eigenschaften bieten sich als Kontrast würzige Speisen, zum Beispiel
Teriyaki-Gerichte, ein Thai-Curry, ein BBQ oder auch ein Nusszopf an.

Dein Tal. Dein Wein.
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