
2022 Lemberger "Alte Reben"
trocken
Analysewerte
Restsüße: 1,4 g/l · Säure: 5,1 g/l · Alkohol: 12,5 %

Trinktemperatur

ca. 16 °C

Geschmacksbeschreibung

Ein Waldboden nach dem Regenguss, ein Korb voller dunkler Früchte und dazu eine
erfrischende Saftigkeit, kombiniert mit ausbalancierten Gerbstoffen. Es hat sich
gelohnt, diesen Lemberger länger wurzeln zu lassen!

Sondergrößen Wein & Sekt

gross. klein. besonders
Ob praktische Portionsflaschen oder unseren Premium-Sekt in der Magnum-Flasche
– Perfekt für kleine Feiern oder als außergewöhnliches Geschenk!

Passt zu...

Klassischer Begleiter zu Zwiebelrostbraten oder Kässpätzle. Im Einklang mit ihm
wären auch: würziger Käse, Gegrilltes, Schmorgerichte.

Dein Tal. Dein Wein.
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