
Pinot Rosé Edition "R" Sekt brut

Jahrgang: 2021

Analysewerte:

Restsüße: 5,4 g/L  Säure: 4,8 g/L  Alkohol: 12,0 % Vol.

Trinktemperatur: 6 bis 8 °C

Prämierungen: Meininger´s Deutscher Sektpreis 2023 - 86 Punkte

Geschmack
In der Nase erinnert der zart schimmernde Rosé an Himbeeren und Erdbeeren,
ummantelt mit einem Hauch feiner Holunderblüte. Der Pinot Rosé Sekt überzeugt
mit einer frischen, prickelnden, dezenten Herbe und einem Säurespiel im
Abgang.

Edition R 
Die neuen Initialen des Remstals. Strukturiert. Unsere Serie hochwertiger Weine
und Sekte mit klarer Struktur. Aussagekräftig. Weine und Sekte auf hohem
Niveau, die mit sortentypischen und kräftigen Aromen überzeugen. International.
Sie halten, was sie versprechen: Moderne Vertreter mit internationalem
Anspruch.

Essensempfehlung
Besonders gut eignet sich der Pinot Rosé Sekt zu dunkler Schokolade mit Chilli
Aromatik.
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