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Spatburgunder Rosé "SR"
feinfruchtig

Jahrgang: 2023
Analysewerte:

RestsufRe: 15,2 g/L  Séure: 5,7g/L  Alkohol: 11,5 % Vol.

Trinktemperatur: 8 bis 10 °C

Geschmack

Duftig-zarter, angenehm stiBer, wunderbar jugendlicher Rosé mit anregender
Kirsch- und Erdbeerfrucht, saftig-siffig und erfrischend, wie ein klassischer
Sommerwein sein muss.
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Rebsorte: Spatburgunder SPATBURGUNDER
Im franzdsischen Burgund bringt der Blaue Spatburgunder - dort Pinot Noir ROSE

genannt - mit die beriihmtesten Weine der Welt hervor; bei uns ist er eine FEINFRUCHTIG
klassische Rotweinsorte, die im milden Klima Wirttembergs nicht zu schwere,
aber dennoch gehaltvolle Weine ermdglicht. Charakteristisch sind das deutliche
Mandel-Kirsch-Aroma, die spiirbare, aber harmonisch wirkende Saure und das
dezente Gerbstoffgerist.

Essensempfehlung
Der Spatburgunder Rosé eignet sich prima zu Gefligel, Pizza und Pasta - und
als herrlicher Tropfen fur die Gartenparty.
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