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DEIN TAL. DEIN WEIN.

2023-ACOLON-A" TROCKEN

ANALYSEWERTE
Restsiifle: 4,9 g/l - Saure: 5,5g/1 - Alkohol: 13 %

TRINKTEMPERATUR
16 bis 18 °C

GESCHMACKSBESCHREIBUNG
Der Acolon besticht durch seine ins Violette hiniibergehende Farbe. Saftiger Rotwein

mit filigranem Gerbstoffgeriist und angenehmer, aber spiirbarer Saure.

REBSORTENLINIE
jung. unkompliziert. sortentypisch.

5 Unsere Rebsortenlinie in Weif, Rosé und Rot begeistert mit einzigartiger Vielfalt.
R Durch klaren, sortentypischen Ausbau bringen unsere Weine aus dem Remstal die

Aromen jeder Rebsorte perfekt zur Geltung und verzaubern mit unverwechselbarem

ACOLON

TROCKEN

Geschmack.

PASST ZU...
Dieser Wein findet seinen Partner in dunkler Schokolade und vielen

Schmorgerichten, auch auf vegetarischer Basis.
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