
Cabernet Sauvignon Edition "R"
trocken

Jahrgang: 2021

Analysewerte:

Restsüße: 0,3 g/L  Säure: 5,3 g/L  Alkohol: 14,0 % Vol.

Trinktemperatur: 16 bis 18 °C

Prämierungen: Landesweinprämierung 2023 BRONZE

Geschmack

Der oppulente Cabernet Sauvignon präsentiert sich bereits in der Nase wuchtig
mit deutlichen Aromen von roter Paprika, feiner Vanille und einem Hauch von
Marzipan. Am Gaumen tänzeln kräftige Tannine vollmundig mit den Speck- sowie
Brombeernoten.

Rebsorte: Cabernet Sauvignon
Die international erfolgreiche, weltweit am zweithäufigsten angebaute rote
Rebsorte ist ursprünglich im Bordelais zu Hause und dort wechselweise mit
Merlot, Cabernet Franc und weiteren Sorten Bestandteil vieler berühmter
Château-Weine. Die Sorte erbringt dunkle, tanninreiche und säurebetonte Weine
mit einem typischen Hauch Pfeffer in der Nase und einem charakteristischen
Geschmack vor allem nach Cassis und anderen roten Früchten, oft auch nach
Paprika. Als Besonderheit gilt die konstante Ausprägung dieser Eigenschaften
über unterschiedliche Standorte hinweg. In Deutschland ist Cabernet Sauvignon
mit heute etwa 300 ha Rebfläche im Kommen.

Edition R
Die neuen Initialen des Remstals. Strukturiert. Unsere neue Serie hochwertiger
Weine und Sekte mit klarer Struktur. Aussagekräftig. Weine und Sekte auf
hohem Niveau, die mit sortentypischen und kräftigen Aromen überzeugen.
International. Sie halten, was sie versprechen: Moderne Vertreter mit
internationalem Anspruch.

Essensempfehlung
Dieses Kraftpaket versteht sich bestens mit einem Rib Eye-Steak oder einem
kräftig-würzigen Käse.
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