
Sauvitage »Natur//Spiel«

Jahrgang: 2022

Analysewerte:

Restsüße: 7,9 g/L  Säure: 6,3 g/L  Alkohol: 12,0 % Vol.

Prämierungen: Landesweinprämierung 2023 SILBER

Rebsorte: Sauvitage
Die pilzwiderstandsfähige Rebsorte (kurz: PiWi-Rebsorte) Sauvitage wurde
bereits 1988 an der Staatlichen Lehr- und Versuchsanstalt für Wein- und
Obstbau in Weinsberg gekreuzt. Die Rebsorte enthält Erbteile des Sauvignon
Blancs, des Rieslings sowie des Grauburgunders, welche sich alle im
Geschmacksbild des Weines wiederfinden. Vor allem der Sauvignon Blanc sorgt
für eine exotische sowie frische Aromatik, die von einer harmonischen und
milden Säure umgarnt wird. Das Bundessortenamt hat die Rebsorte im April
2020 saatgutrechtlich zugelassen.

Natur//Spiel
Natur//Spiel steht für unsere Weine, die aus pilzwiderstandsfähigen Reben –
auch „Piwi“ genannt – gewonnen werden. Diese Reben sind ein Spiel der Natur –
sie sind von Natur aus besser geschützt gegen Schädlinge und erlauben uns
dadurch einen nachhaltigeren und umweltschonenden Weinbau.
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