
Syrah "R" Sekt b.A. brut nature
Analysewerte
Restsüße: 0,2 g/l · Säure: 4,7 g/l · Alkohol: 12,5 %

Trinktemperatur

6 bis 8 °C

Ausgezeichnet mit

Meininger's Deutscher Sektpreis 2023 - 85 Punkte

Geschmacksbeschreibung

Vollmundig-kraftvoller, fruchtiger Sekt mit dichter roter Farbe. In der Nase die
würzigen, vegetabilen Noten, die auf die Ursprungsrebsorte Syrah hinweisen. Ein
Alleinstellungsmerkmal der Remstalkellerei: ein roter, trockener Sekt voller Frische
und Originalität. Brut Nature – und trotzdem Lust machend auf das nächste Glas.

Sekt & Perlwein

prickelnd. perlend. aromatisch.
Die besten Weine vereinen sich zu bezaubernden Sekten und Perlweinen, die sowohl
in Form als auch im Geschmack begeistern. Von fruchtig-perlend bis spritzig-trocken
– jede Flasche verspricht ein einzigartiges Erlebnis. Mit einer beeindruckenden
Perlage und prickelndem Charakter wird jeder Sekt und Secco zum perfekten
Begleiter für besondere Momente. Cheers!

Passt zu...

Dieser Sekt kann locker als Essensbegleiter mit Schokomuffins, Christstollen, aber
auch deftigen Wildgerichten mithalten – und eignet sich ebenso hervorragend zum
Abschluss eines gelungenen Abends.

Dein Tal. Dein Wein.
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