
Schwarzriesling Rosé "SR" trocken

Jahrgang: 2023

Analysewerte:

Restsüße: 5,8 g/L  Säure: 5,3 g/L  Alkohol: 11,5 % Vol.

Trinktemperatur: 8 bis 10 °C

Prämierungen: Dehoga Tourismus Baden-Württemberg - Gewinnerwein Monat
Juli 2024

Geschmack

Herrlich jugendlich-frischer Rosé mit burgundertypischen Fruchtaromen von Erd-
und Himbeeren. Passt nicht nur an heißen Sommertagen.

Rebsorte: Schwarzriesling
Der vor allem in Württemberg äußerst beliebte Schwarzriesling ist eng verwandt
mit den Sorten der Burgunderfamilie. Den Namensteil "Riesling" verdankt er
lediglich seiner Ähnlichkeit mit diesem in Form und Wuchs. In Frankreich findet
sich der Schwarzriesling unter dem Synonym Pinot Meunier (auch Müllerrebe)
als Bestandteil vieler Champagnergrundweine, was seinen bei uns guten Ruf
bestätigt. Schwarzriesling bringt meist unkomplizierte, rubin- bis ziegelrote Weine
hervor, die am Gaumen fruchtig und geschmeidig wirken, besonders auch als
Rosé.

Essensempfehlung
Der angenehm frische Schwarzriesling passt hervorragend zu kräftigem Geflügel,
herzhaften Salaten oder einfach nur so.
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