
Pinot Blanc Edition "R" trocken

Jahrgang: 2022

Analysewerte:

Restsüße: 8,5 g/L  Säure: 5,8 g/L  Alkohol: 13,0 % Vol.

Trinktemperatur: 8 bis 10 °C

Prämierungen: DLG Bundesweinprämierung 2024 GOLD, Meininger's
Deutscher Pinotpreis 2023 - 90 Punkte, Landesweinprämierung 2023 GOLD

Geschmack

Ausdrucksstarker Weißburgunder, der ein reichhaltiges Bukett von Stachelbeere,
Orange, Apfel bis hin zu blumigen Noten bietet. Am Gaumen werden vor allem
Mandelnoten von einer leichten Mineralik umspielt und mit einem langen Abgang
verabschiedet.

Rebsorte: Weißburgunder
Er gehört zur weitverzweigten Familie der Burgunder und zeigt stets einen
sortentypischen Charakter. Die Weine sind oft fruchtbetont im Geschmack und
mit einer ausgewogenen Art, die je nach Ausbau ins Weiche und Sanfte tendiert
oder kräftig wirkt, bisweilen leicht buttrig mit vollem Körper. In Württemberg trifft
man die Sorte selten an, weshalb sie hier eine echte Spezialität ist.

Edition R
Die neuen Initialen des Remstals. Strukturiert. Unsere neue Serie hochwertiger
Weine und Sekte mit klarer Struktur. Aussagekräftig. Weine und Sekte auf
hohem Niveau, die mit sortentypischen und kräftigen Aromen überzeugen.
International. Sie halten, was sie versprechen: Moderne Vertreter mit
internationalem Anspruch.

Essensempfehlung
Passt ausgezeichnet zu einem sommerlichen Salat mit Putenstreifen, zu einer
Dorade mit Salzkartöffelchen, oder zu einer cremigen Pannacotta.

Remstalkellerei eG, Kaiserstraße 13, 71384 Weinstadt, Deutschland | Tel.: +49 (0) 7151 6908-0 | www.remstalkellerei.de

http://www.remstalkellerei.de/

