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DEIN TAL. DEIN WEIN.

2025 (GRAUBURGUNDER "QESERVE"
TROCKEN

ANALYSEWERTE
Restsiifle: 1,3 g/l - Saure: 6,4 g/1 - Alkohol: 13,0 %

TRINKTEMPERATUR
8 bis 10 °C

GESCHMACKSBESCHREIBUNG
Dieser Graue Burgunder besticht mit Aromen von Dérrobst, Friichtebrot, Kokos und
Vanille. Die Reifung im Barrique macht sich mit einem Hauch von Vanille

bemerkbar. Tiefgriindig, extraktreich und mit langem Nachbhall.

RESERVE

kraftvoll. erlesen. herausragend.

Unsere Besten! Das Lesegut noch mal strenger selektioniert, der Ausbau {iberwiegend
in edlen Barriquefissern und genug Zeit zu reifen — unsere Premiumweine sind mit

grofiter Prazision und ganz viel Hingabe vinifiziert. So entstehen wahre Meisterwerke

EM<JAL fir anspruchsvolle Weinliebhaber.
RELL EKEI
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RES# Man sollte ihn unbedingt mit einer Parmigiana di Melanzane oder gegrillten

Garnelen probieren. Die Gesellschaft mit einem Triiffelrisotto tite ebenfalls allen

Seiten gut.
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