
Cuvée Edition "R" Sekt brut
Analysewerte
Restsüße: 10,3 g/l · Säure: 7,5 g/l · Alkohol: 12,0 %

Trinktemperatur

6 bis 8 °C

Geschmacksbeschreibung

Eine Komposition aus Weißburgunder, Chardonnay und Schwarzriesling. Besticht
durch das einladende Aroma von gelbem Kernobst und feinen Brioche-Nuancen.
Elegant und fesselnd am Gaumen – Brut ausgebaut mit einer feinperligen Perlage.

Edition „R“

strukturiert. aussagekräftig. international.
Das „R“ steht fürs Remstal, doch die Weine erheben internationalen Anspruch. Sie
sind klar strukturiert und von bester Qualität. Schon bei der Auswahl im Weinberg
gelten höchste Anforderungen, um Weine und Sekte zu kreieren, die mit kraftvollen,
sortentypischen Aromen und beeindruckender Ausdruckskraft begeistern.

Passt zu...

Harmoniert ideal mit gesalzenen Mandeln oder frisch gebackenem Baguette mit
Butter.

Dein Tal. Dein Wein.
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