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DEIN TAL. DEIN WEIN.

2025 TROLLINGER "TT" TROCKEN

ANALYSEWERTE
Restsiifle: 2,6 g/l - Séure: 4,8 g/l - Alkohol: 13,0 %

TRINKTEMPERATUR
12 bis 16 °C

GESCHMACKSBESCHREIBUNG
So muss trockener Trollinger: Herrliche Frucht, in diesem Fall vor allem Kirsche, eine

angenehme Saure und ein bisschen Grip auf der Zunge.

REBSORTENLINIE

jung. unkompliziert. sortentypisch.

Unsere Rebsortenlinie in Weif3, Rosé und Rot begeistert mit einzigartiger Vielfalt.
Durch klaren, sortentypischen Ausbau bringen unsere Weine aus dem Remstal die
Aromen jeder Rebsorte perfekt zur Geltung und verzaubern mit unverwechselbarem

Geschmack.

PASST ZU...
QEE Freut sich jederzeit auf Linsen und Spatzle. Passt aber auch erstaunlich gut zu
%I gebratenem Fisch und ist der beste Beweis, dass da nicht nur ,,weif3 geht.
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