
2025 Cuvée Rosé Edition "R" trocken
Analysewerte
Restsüße: 6,2 g/l · Säure: 5,8 g/l · Alkohol: 12,5 %

Trinktemperatur

8 bis 10 °C

Geschmacksbeschreibung

Kein lauter Terrassen-Rosé, sondern der noble, fein gekleidete Tischpartner zum
Sonnenuntergang. Kühl-vegetabiler, internationaler Stil, was angesichts der
Vereinigung von Merlot, Syrah und Cabernet Sauvignon kein Wunder ist. Ein Hauch
von Eisbonbon.

Edition „R“

strukturiert. aussagekräftig. international.
Das „R“ steht fürs Remstal, doch die Weine erheben internationalen Anspruch. Sie
sind klar strukturiert und von bester Qualität. Schon bei der Auswahl im Weinberg
gelten höchste Anforderungen, um Weine und Sekte zu kreieren, die mit kraftvollen,
sortentypischen Aromen und beeindruckender Ausdruckskraft begeistern.

Passt zu...

Dieser Rosé eignet sich perfekt für die Eröffnung eines Gesprächs oder eines Essens.
Er ist jedoch auch ein idealer Essensbegleiter: zum Beispiel zu gebratenen
Hähnchenspießen, zu Fisch und vielen mediterranen Speisen.

Dein Tal. Dein Wein.

Remstalkellerei eG
Kaiserstraße 13 · 71384 Weinstadt-Beutelsbach

Tel. +49 (0) 7151 6908-0 · info@remstalkellerei.de · www.remstalkellerei.de

mailto:info@remstalkellerei.de
http://www.remstalkellerei.de/

