
2025 Cuvée Blanc Edition "R"
trocken
Analysewerte
Restsüße: 3,1 g/l · Säure: 5,7 g/l · Alkohol: 13,0 %

Trinktemperatur

8 bis 10 °C

Geschmacksbeschreibung

Diese Cuvée vereint die blumige, exotische Frische des Sauvignon Blancs mit der
Eleganz des Weißburgunders und dem Schmelz des Chardonnays. Anklänge von
hellem Apfel und Quitte. Das animierende Süß-Säure-Spiel macht Lust auf ein
weiteres Glas.

Edition „R“

strukturiert. aussagekräftig. international.
Das „R“ steht fürs Remstal, doch die Weine erheben internationalen Anspruch. Sie
sind klar strukturiert und von bester Qualität. Schon bei der Auswahl im Weinberg
gelten höchste Anforderungen, um Weine und Sekte zu kreieren, die mit kraftvollen,
sortentypischen Aromen und beeindruckender Ausdruckskraft begeistern.

Passt zu...

Hervorragend zu Fisch und Antipasti oder einem cremigen Risotto. Ist auch als
Aperitif jederzeit einsetzbar.

Dein Tal. Dein Wein.
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