
 

 

 

 

 

Zu Pinot sag I nie no 



 

Geschäftsführender Vorstandsvorsitzender: Peter Jung 
Vorstand: Friedhelm Illg (Stellv.), Eberhard Heubach | 
Aufsichtsratsvorsitzender: Stefan Altenberger 

Amtsgericht Stuttgart 
Genossenschaftsregister-Nr.: 260131 
USt.ID-Nr.: DE147 215 574, ILN: 4 000 748 000 009 

Volksbank Stuttgart eG (BLZ 600 901 00) Kto.-Nr. 1 573 404 004 
IBAN: DE65 6009 0100 1573 4040 04 | BIC: VOBADESS 
 

Kreissparkasse Waiblingen (BLZ 602 500 10) Kto.-Nr. 1 100 002 
IBAN: DE56 6025 0010 0001 1000 02 | BIC: SOLADES1WBN 
 
Steuer-Nr.: 90491/80116, Finanzamt Waiblingen 

Öffnungszeiten Wein-Pavillon: 
Montag bis Freitag 
Samstag 
 
Bürozeiten: 
Montag bis Donnerstag 
Freitag 

09:30 bis 18:00 Uhr 
09:30 bis 13:00 Uhr 
 
 
07:30 bis 17:00 Uhr 
07:30 bis 13:30 Uhr 

 

Die digitale Pinotprobe am 29.Januar ab 19 Uhr 

 

 

 

 

 

 

 

Sehr geehrte Weinprobenteilnehmerin, sehr geehrter Weinprobenteilnehmer, 
liebe Pinotpredigerinnen und -prediger, 

 

vielen Dank, dass Sie ein Teil unserer dreizehnten Live-Veranstaltung und der ersten Live-Verkostung im neuen Jahr 
werden möchten. Auch der Beginn des neuen Jahres wird leider von einem kleinen fiesen Virus begleitet und so haben 
wir uns dazu entschlossen, dass wir gemeinsam mit Ihnen unsere guten Vorsätze für das neue Jahr brechen wollen und 
laden zur gemeinsamen Online-Weinprobe am 29. Januar ab 19 Uhr in unseren digitalen Verkostungsräumen ein. Thema 
dieses Mal ist die Vielfalt der Pinot- bzw. Burgunderrebsorte. Wir freuen uns! Damit Sie und mögliche Beiwohnende 
wieder bestmöglich auf einen schönen Abend vorbereitet sind, möchten wir Ihnen hier noch ein paar Informationen zur 
Vorbereitung an die Hand geben: 

 

Wir bitten Sie, den Sekt die drei Weißweine sowie den Roséwein im Kühlschrank auf eine passende Trinktemperatur 
von ca. 8°C herunterzukühlen. Der Spätburgunder kann bereits morgens geöffnet werden oder zwei Stunden vor Beginn 
der Probe im Dekanter karaffiert werden. Für den Genuss der Produkte empfiehlt sich pro Teilnehmer ein nicht zu 
bauchiges Weinglas. Für den Spätburgunder Barrique benötigen Sie einen Korkenzieher. Ein weißes Blatt hilft, die Farbe 
der Weine besser beurteilen zu können. Ein Wasserglas sowie mehrere Scheiben Baguette helfen, den Gaumen 
zwischen den Weinen wieder zu neutralisieren.  

Die Weine werden in jener Reihenfolge verkostet (die Weine sind zusätzlich auf den Expertisen nummeriert): 

1. 2018er Grunbacher Klingle Grauer Burgunder Sekt b.A. extra brut 0,75l 
2. 2019er Weißburgunder „W“ QbA trocken 0,75l 
3. 2018er WEINHOF Sophie Kuhnle Cuvée Pinot Weiß QbA trocken 0,75l 
4. 2019er Chardonnay *** QbA trocken 0,75l 
5. 2019er Spätburgunder Rosé „SR“ QbA feinfruchtig 0,75l 
6. 2018er Spätburgunder „im Barrique gereift“ QbA trocken 0,75l 

Bei den jeweiligen Expertisen finden Sie auch passende Speiseempfehlungen zu den jeweiligen Weinen. Des Weiteren 
haben wir Ihnen ein Bestellformular beigefügt, falls Ihnen einer der Weine besonders gemundet hat. Den Live-Stream 
unserer Weinprobe finden Sie auf unserer Facebook-Seite „Remstalkellerei eG“ (https://de-
de.facebook.com/remstalkellerei/), auf unserer Instagram-Seite (https://www.instagram.com/remstalkellerei/?hl=de) 
sowie auf unserer Webseite unter „Veranstaltungen“ (https://www.remstalkellerei.de/live-tasting). Wir wünschen 
Ihnen viel Spaß! 

 

Mit freundlichen Grüßen 

REMSTALKELLEREI eG 

i.A. Helen Schmalzried & Frederic Karberg 

Leitung Weinpavillon    /  Vertrieb Digital 

 

Remstalkellerei eG 

Kaiserstraße 13 

71384 Weinstadt 
 

Telefon: 0 71 51 / 69 08-13 

Telefax: 0 71 51 / 69 08-67 
 

www.remstalkellerei.de 

helen.schmalzried@remstalkellerei.de 
 

Weinstadt, 16. Dezember 2020 
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