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Geschäftsführender Vorstandsvorsitzender: Peter Jung 
Vorstand: Friedhelm Illg (Stellv.), Eberhard Heubach | 
Aufsichtsratsvorsitzender: Stefan Altenberger 

Amtsgericht Stuttgart 
Genossenschaftsregister-Nr.: 260131 
USt.ID-Nr.: DE147 215 574, ILN: 4 000 748 000 009 

Volksbank Stuttgart eG (BLZ 600 901 00) Kto.-Nr. 1 573 404 004 
IBAN: DE65 6009 0100 1573 4040 04 | BIC: VOBADESS 
 

Kreissparkasse Waiblingen (BLZ 602 500 10) Kto.-Nr. 1 100 002 
IBAN: DE56 6025 0010 0001 1000 02 | BIC: SOLADES1WBN 
 
Steuer-Nr.: 90491/80116, Finanzamt Waiblingen 

Öffnungszeiten Wein-Pavillon: 
Montag bis Freitag 
Samstag 
 
Bürozeiten: 
Montag bis Donnerstag 
Freitag 

09:30 bis 18:00 Uhr 
09:30 bis 13:00 Uhr 
 
 
07:30 bis 17:00 Uhr 
07:30 bis 13:30 Uhr 

 

Digitale Weinprobe „Wein-Nachts-Zeit“ am 11.12.2020 

 

 

 

 

 

 

 

Sehr geehrte Weinprobenteilnehmerin, sehr geehrter Weinprobenteilnehmer, 
liebe Freunde der vorweihnachtlichen Zeit, 

 

vielen Dank, dass Sie ein Teil unserer zwölften Live-Veranstaltung werden möchten. Das Jahr neigt sich langsam dem 
Ende zu, manch einer wird es nicht vermissen. Doch ohne die Not des 2020er Jahres wären die Live-Proben vielleicht 
nicht so schnell ins Leben gerufen wurden. Daher wollen wir zusammen mit euch und einem Paket voller guter Weine, 
die bestens zur eigentlich feierlichen Jahreszeit passen, auf das Jahr zurückblicken und uns auf das neue freuen. Damit 
Sie und mögliche Beiwohnende (natürlich gemäß der Corona-Verordnungen) wieder bestmöglich auf einen schönen 
Abend vorbereitet sind, möchten wir Ihnen hier noch ein paar Informationen zur Vorbereitung an die Hand geben: 

Wir bitten Sie, den Sekt sowie die drei Weißweine im Kühlschrank auf eine passende Trinktemperatur von ca. 8°C 
herunterzukühlen. Der Zweigelt kann bereits morgens geöffnet werden oder zwei Stunden vor Beginn der Probe im 
Dekanter karaffiert werden.  Für den Genuss der Produkte empfiehlt sich pro Teilnehmer ein nicht zu bauchiges 
Weinglas. Für den Zweigelt Barrique sowie den Dialog >R< weiß benötigen Sie einen Korkenzieher. Ein weißes Blatt hilft, 
die Farbe der Weine besser beurteilen zu können. Ein Wasserglas sowie mehrere Scheiben Baguette helfen, den 
Gaumen zwischen den Weinen wieder zu neutralisieren.  

Die Weine werden in jener Reihenfolge verkostet (die Weine sind zusätzlich auf den Expertisen nummeriert): 

1.               Syrah Sekt b.A. brut nature traditionelle Flaschengärung 0,75l 
2. 2019er Schnaiter Wartbühl Silvaner „Großes Gewächs“ QbA trocken 0,75l 
3. 2019er Grauer Burgunder “im Barrique gereift” QbA trocken 0,75l 
4. 2019er Cuvée Dialog >R< Weiß QbA trocken 0,75l 
5.               PRIMO #1 Rotwein QbA halbtrocken 0,75l 
6. 2018er Zweigelt „im Barrique gereift“ QbA trocken 0,75l 

Kulinarisch begleitet uns dieses Mal der Event- und Cateringanbieter ACHTWERK Events mit einem tollen 
harmonierenden 3-Gänge-Menü bestehend aus Maronencremesuppe mit Walnüssen, in PRIMO #1 geschmorten 
Schweinsbäckle an cremigem Rahmwirsing mit deftigem Kartoffelpüree und Zweigelt Barrique-Jus sowie einer süßen 
Variation im Weck. Die bereits vorgekochte Foodbox kann für 50€ (reicht für zwei Personen) bei uns bis Dienstag, den 
8. Dezember, telefonisch, im Pavillon oder mit einer E-Mail an rkgoeslive@gmail.com vorbestellt werden und am Tag 
des Tastings im Pavillon abgeholt werden. Des Weiteren haben wir Ihnen ein Bestellformular beigefügt, falls Ihnen einer 
der Weine besonders gemundet hat. Den Live-Stream unserer Weinprobe finden Sie auf unserer Facebook-Seite 
„Remstalkellerei eG“ (https://de-de.facebook.com/remstalkellerei/), auf unserer Instagram-Seite 
(https://www.instagram.com/remstalkellerei/?hl=de) sowie auf unserer Webseite unter „Veranstaltungen“ 
(https://www.remstalkellerei.de/live-tasting). Wir wünschen Ihnen viel Spaß! 

 

Mit freundlichen Grüßen 

REMSTALKELLEREI eG 

i.A. Helen Schmalzried & Frederic Karberg 

Leitung Weinpavillon    /  Vertriebsassistent 

  

Remstalkellerei eG 

Kaiserstraße 13 

71384 Weinstadt 
 

Telefon: 0 71 51 / 69 08-13 

Telefax: 0 71 51 / 69 08-67 
 

www.remstalkellerei.de 

helen.schmalzried@remstalkellerei.de 
 

Weinstadt, 3. Dezember 2020 

 

https://de-de.facebook.com/remstalkellerei/
https://www.instagram.com/remstalkellerei/?hl=de
https://www.remstalkellerei.de/live-tasting
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Restsüße 13,1 g/L | Säure 4,5 g/L | Alkohol 12,5 % Vol.

Der PRIMO #1 eignet sich hervorragend zu kräigem Käse, gegrilltem Fleisch 
oder einer herzhaen Antipasti-Platte. Hier passt er als Bestandteil der Soße 
sowie aufgrund seiner anschmiegsamen Art bestens zu den geschmorten 
Schweinsbäckle. 

5

 16 % MwSt.
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Geschäftsführender Vorstandsvorsitzender: Peter Jung 
Vorstand: Friedhelm Illg (Stellv.), Eberhard Heubach  
Aufsichtsratsvorsitzender: Stefan Altenberger 

Amtsgericht Stuttgart 
Genossenschaftsregister-Nr.: 260131 
USt.ID-Nr.: DE147 215 574, ILN: 4 000 748 000 009 

Volksbank Stuttgart eG (BLZ 600 901 00) Kto.-Nr. 1 573 404 004 
IBAN: DE65 6009 0100 1573 4040 04 | BIC: VOBADESS 
 

Kreissparkasse Waiblingen (BLZ 602 500 10) Kto.-Nr. 1 100 002 
IBAN: DE56 6025 0010 0001 1000 02 | BIC: SOLADES1WBN 
 
Steuer-Nr.: 90491/80116, Finanzamt Waiblingen 

Öffnungszeiten Wein-Pavillon: 
Montag bis Freitag 
Samstag 
Adventssamstage  
Bürozeiten: 
Montag bis Donnerstag 
Freitag 

09:30 bis 18:00 Uhr 
09:30 bis 13:00 Uhr 
Bis 16 Uhr 
 
07:30 bis 17:00 Uhr 
07:30 bis 13:30 Uhr 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 


